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BODEGAS CLOS D'AGON (MAS GIL SLU)
ESPACIO NATURAL PROTEGIDO DE LES GAVARRES
VALLE DE LA CONCA DEL TINAR

BAIX EMPORDA

CALONGE (GIRONA)
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91 puntos (2018)
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La propiedad se articula en torno a una masia, el Mas Gil, datada en 1792, junto a la cual se construyd la actual bodega en 2004. La superficie total de |a finca es de 42 ha, de las cuales |6 ha se plantaron de vifiedo, sobre antiguas
parcelas preexistentes, a partir de |990. El resto es principalmente bosque mediterrinec. Toda esta superficie se halla dentro del Espacio MNatural Protegido de Les Gavarres, ocupando la Conca del Tinar y formande, este valle,
una especie de anfiteatro rodeado de montes y enfocado hacia el mar, el cual se halla a 3 km de distancia en linea recta.

VITICULTURA/ENOLOGIA Miguel Coronado

Variedades
Edad vifas
Suelo
Altitud
Viticultura
Vendimia
Vinificacién

73% Garnacha blanca, 27% Garnacha gris
60 afios

Franco-arcilloso. Profundo

40 msnm

Sostenible: Produccién Integrada

Manual. 30 de agosto de 2024

El 19% ha fermentado en barrica,

el resto en depdsito, a temperatura controlada
6 meses de crianza sobre lfas

Ligero filtrado

Alcohol 12,5% vol.
pH 3,39

Presentacion Cajas de carton de 6 botellas de 75 cl
Produccion 6.429 botellas de 75 cl

Embotellado el 9 de abril de 2025

Seleccién. Despalillado. Maceracién en frio. Desfangado.

Cata

Intenso y frutal, floral y con notas herbaceas. Fresco en boca, entrada
suave, final largo y amable. Cierta complejidad debido a la aportacién de
la barrica y el trabajo sobre lfas

La Gama AMIC Son nuestros vinos mas jévenes. Son frescos, afrutados,
ligeros y féciles. Para disfrutar con amigos, acompafando un aperitivo o la
comida diaria

El afio 2024 fue extremadamente cilido durante la época de maduraciéon
de la uva, si bien se registraron condiciones muy himedas durante
primavera, lo que se tradujo, ademds, en una fuerte presién de Mildiu,
que redujo la produccién, ya de por si mermada en afios anteriores por
la sequfa, especialmente en variedades como las Garnachas

A pesar de todo ello, las acideces se mantuvieron en los niveles deseables
y los niveles de azlcar se contuvieron

Todo esto resulta en vinos muy expresivos, con mucha fruta, de taninos
finos y elegantes, con frescura, un grado alcohélico contenido y, por todo
ello, un muy buen potencial de guarda y evolucién para un vino joven

Maridaje
Para acompanar pescado, sushi, marisco o aves
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